= FRONTEMARE

RISTORANTE = MUSICA

BEVANDE

() ACQUA & SOFT DRINK

, Acqua naturale / frizzante 75¢l 3€ Spritz Aperol TE Trebbiano Rubicone *Villa di Mare™ 25€ _
! Coca Cola 4€ Spritz Campari TE Chardonnay “Le Fratte™ Roeno 30€ 4:.
- Caoca Cola Zero 4€ Spritz Hugo TE Verdicchio di Jesi “Baccalorns™ 30€ | 8 ! i ‘
' ' ‘
- p Fanta 4€ Americano BE Falanghina “Capranera™ San Salvatere 35¢ . ) . ||
i . Sprite 4€ MNegroni 9 Gewurstraminer “Kies™ Rocno 35€ " \ |
'ﬁ‘ Té freddo pesca | limone 4€ Megroni Shagliato BE Vermentino di Gallura "Sa Raina™ Mancini  35€ ' ‘ !
“ Suecchi di frutta 4€ Lugana “Ca dei Frati® 40€ ) : ,
j Eed Hall 5€ - Sauvignon “Livio Felluga™ 45¢€ J R I S T O RANT E e M U S I C A
— v ﬁ LONG DRINKS Riballa Giolla “Vinnae™ Jermann 45¢€ A
‘ e
Gin Tonic 10E é : 7
A BIRRE Moscow Mule 10€ % VINIROSSI j}
q¥ Kk
Vodka Lemon BE Sangiovese “Villa di Mare™ 25¢€
Birra alls spina piceola 4€ : . = g i
Cuba Libre BE Sangiovese Superiore “Prugncte” 30€
Birra alls spina media e I 5 : - : .
Gin Lemaon BE Pinot Nero “5. Michael Eppan™ o€ : ‘
Heineken in bortiglia 5€ -
Vedka Red Bull 10€ Chianti “Buccia Nera™ 35¢€ e ———————— e
‘ 2 Rum & Cala 8€ Lagrein Kellerei Aichholz 35€
% Ripasso Valpolicella “Recchia” 40€
::‘._ Amarone della Valpalicells *Scuols Grande™  50€ BM 6{&%{/ (/Z w& &4 W .
C» CAFFETTERIA Y COCKTAILS Brunello di Montalcino “Fanti” 55¢€ .
) . g W e Lodone del mare 2
] Caffé espresso 1,50€ Majita 10€ oh -
N ;: (3.1rre decaffeinato 1,70€ (.'afpfrfnkn me_ ¢° BOLLICINE ; ;ﬁ S /. (e sottd, m’ Vs : i 40K
Caffe corretto 2€ Caipirinha 106 Prosecce Brut “Starlight”™ 25¢ ¢ .
Cappuccino 2€ Daiquiri 10€ Valdobhiadene Superiore “Follador™ 35€
Latte macchiato 2€ Margarita 10€ Mascato d'Asti Gianni Doglia 40€
Orzo / Ginseng 2€ Cosmopolitan 10€
Lang Iland 12€ ¥ FRANCIACORTA
Espresse Martini 10€ Antica Framta Brue 45€
Parnstar Martini 12€ Antica Fratta Satén S0€
LIQUORI & DIST]LLATI Martini Cockrail 10€ Bellavista Alma Brue 65€
Ca’ del Bosco g0€
Aman 4€
Limoncello 4€ ¥ CHAMPAGNE
Grappa da 5€ Laurent Perrier Brut 100E
Rum da 8€ ? CALICI Modt & Chandon Bru 110€
Whisky da 8€ Calice vino bianco / rosso  da 6€ Veouve Clicquot ::)gz ;
Perrier-Jouét Belle E = K b
da 10€ Calice bollicine da 7€ o e o v
Ruinart Blane de Blanes

5 APERITIVI

Per informazioni su allergeni e modalili di conservazione dei prodotti,

% VINI BIANCHI

Dom Pérignon Vintage

rivolgersi al personale di sala.
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CRUDITA

Tartare di tonno rosse
Tonmo reano selezienato, olio ovo,
liate ¢ rale Maldos,

Scampi crudi
Porzdone minima f peesi
Scampi freichi serviti of matwrale con apremi,

Gambero rosso di Mazara del Vallo
Porzicne minima 4 peezi
Doloerca e sapiditd del Mediterraneo.

Code di gambero
Porzione minims  peesi
Servite crude su ghiaceio con aprusmi ﬁrgﬁ-i.

Carpaccio di branzino agli agrumi
Branzine marinato delicatamente
com agrumi freschi.

Ostriche Gillardean
Porzione minins f peesi
Servite fresche con limome.

PLATEAU

Plateau Royal Frontemare

Selecione raffimare di carrche, fresche,
rcampyd, gombero roso di Magara del Valls,
tartare di salmone & riceiols,

impreziceite da frotta fresca di stagione.

Plateau de Mer
Degurrasione fresca  kggena con anrriche,

tartare di salmore ¢ riccroda, accompagnaic

da frarra fresca ofi stagions ¢ apremi mediterransi

Platean Imperial

Doe scampi credi, due gomberd roast

ai Mazara del Vollo ¢ dae code di gambero,
serviti s plisocio con agrumi freschi

¢ frurra i stagions

ANTIPASTI DI MARE

Innalatina di mare croccante
con crama di patate delai

Mare picpido, nordore dil stagions

¢ cronnd inviudata of patate dedel
Palpo arrostite su crema i patate
Polpe cotro boatemonte

e raeelaro alle pusaina

Corze alla marinara / tarantina
Catoe frewche con pomodiors,

ughe ¢ precoemolo

Souté di corze & vongele
Profaema di mare, vieo blanoo

© Erontoni foatoti

Alici del Cantabrico ¢on barre moatato ¢ crosting
4

b Al pregiate dal gaaro interis

L 00N paoe CROCCANTe.

!  Salmone marinato, barre montato

- _pan brioche ¢ slga swrcicanc

Kalmurs sturiaare arigusndlssinne
boiocke tostate.

0L .

FRONTEMARE

RISTORANTE

18€

6 cad.

6€ cad.

3,50€ cad.

18€

5€ cad.

%€

24¢€

26€

15€

17€

14€

15€

16€

16€

J
LA CUCINA DI MARE

Per informasiond s allorpeni ¢ modalita di consermazione dei prodare,
rivelpersd al persomale di sala,

st MUSICA

PRIMI DI MARE

Spaghetto alle vongole

Vangole veraci, aglio & prezzemals fresco.

Risotte ai frutti di mare
Rizarre cremana can profume di Adeianico.

Passatelli allo scorfans

e pomadorin confit

Pawsatelli romagnoli con scorfano
e pomodaring dodei.

Tagliolini allo scoglia

Fruri dil mare con creataces

e molluschi selezfonari.

Gnocchetti di patate, zucchi

"

gamberi ¢ zafferanc
Gnoceheni morbidi con crema alle safferane,

Carbonara di Mare

La cremonitd della carbonara imcontra il mone
con cadomart croceanti, gamberi

¢ horrarge prartugiara,

Bucatini all'Amatriciana di Mare
Bucatini mantecati con calamari, gamiers,
cipolla dolce, pecorine romana

¢ una loggena nota piccante

SECONDI DI PESCE

Spiedini di gamberi e calamari
Carri alla griglio ¢ servitd con limone frerco,

Friteura di calamari, gamberi
e verdure croceanti
Daorata, fragrante e legpera.

Tagliata di tonno in crosta di sesamo
con maionese agrumata
Tonna appeng ICOMMale Con Aciamo foaldlo,

Brangino al forno con patate
e olive taggiasche

Coftura fradicionale che eralta i pesce.

Branzino in crosta di sale
Fesce inrero cofto lentemente (0 croara

i sale martno.

Guaraetta di pesce in vasecatiura
Pescato del giorno ¢ prafumi mediterrane.

Piovrn arvostita, fondente di patata
e polvere di olive nere
Croccarte faori ¢ morbido dentro.

Sardoncini alla griglia
Sardomcini freschi coni alla brace,

16€

17€

17€

18€

17€

16€

16€

18€

17€

22¢€

22€

23€

24¢€

22€

LA CUCINA DI TERRA

ANTIPASTI
Prosciutto crudo ¢ melone

Longinoe marinato alla barbabictola

13€

con cetrichi marinati & taralli croccanti | 5€

Frittatina al tartufo nero estivo

Bresaols, ruccla & grana

PRIMI
Lazagne alla Bolognese

Tagliarelle al Ragi
Tortcllini al Ragi
Spaghetto alla carbonara

Penne all'Arrabbiata &

Paccheri cacio ¢ pepe

al tartufo nero estiva

SECONDI

Millefeglie di verdure
con ridurione di pomodorini o

Tagliata di manzo
con patate al rosmarine

Taglista con rucals, grana
e tartufo nera estive

Petto di palle slla griglia
con patatine fritte

Cotoletta alla Milanese
con patatine frite

Zuppa inglese

156
13€

13€
12€
14
13€
10

16€

Crema mascarpone ¢ mandorle pralinate

Delizia al limone

Panna cotta ai frutt di bases

V

FRONTEMARE

RISTORAMTE = MUSICA

4

CONTORNI
Fatate fritte 5€
Fatate al forno & -1
Erbette aaltate & S€
Insalata mista o di pomodori @ 5€
Verdure alla griglia # G
Pincimonio di verdure TE

INSALATE
Mediterranea 12€

Mismicanca, mange, mais,

alive ¢ weve ioda.

Nizzarda 12€
fls di bafode,
alive, aciaphe « vora woda,

Greca 9

fovalara vordy, pamadoss, fets,
cririeli, oliee ¢ cipella roaea.

Misgsc , donno,

Capeese con moesasella di bufals 106
Pomndorn frewco, banilico o
mazzarella di bafela rampana

MENU BAMBINI

Pasta al pomodera TE
Baby Margherita 5€
Wikestel ¢ patatine .13

DESSERT

PIZZE CLASSICHE

Maegherita
Pamedene, mecsanils fror df Lone

¢ banlio fresco.

Marinara #

Pomadira, dfiee, sfipise ¢ obe @
Napoli

Pomvadgre, moccarells, sociaphe ¢ sripans,
Tropea

Pomodons, moiiarvila, toano

e cipwils revs o Tropes

Capricciosa

Pasvadars, macreredle, pooscisne core.

Sfumgphs, carciafi ¢ ofive.

Vegetariana
Vordwre prighote s sagreme
¢ samzzavells for di Laree.

Diavola
Paseaders, marzareila ¢ 1alame piccaste,

Bufalotia
Pomaders, macienils di befala
& peenedering freshs

PIZZE SPECIALI
N

Mozzaerlls foor di lasre, tcckene,
raleveny affusicato ¢ borats di byfole

Tirolese

Moczarells fror &i laare, radicckio,
gorpensals ¢ apeck creccanie
Cantabrica

Aulnéa-q M{‘J’f‘k‘ i F‘i}’dh
- alsry Sl Cantabosco

Chic

Moczarils faor di laste, gamiberr,
cime dy raps ¢ rvaceisselia

13 Pesche caramellate al brandy TE
TE Tagliata di frutta fresca o 6E
(18 Sorbetto al limone o 5¢
(13 Coppa gelato artigianale G

MENU FUTURE MAMME

leertsiamo conttdnzione fe clionti in gravidanca ¢ mamaocici pel periodo di olior,

La mosire cacing rivorvale particalore atteanione aells preparacions dei plarti.
wtilicaondo procedure dedicate pee gorantine fa maima dcerecza alimentare,

Le werdary verranna accuratamente lavate ¢ saniffcate, meatre prade, carne ¢ wons

raramno serviti veclavivamente provia cottarea ¢ aiftre, nel rispetto dalle norme

igsenicossanitanie vigeani.

Puaire adare

a diets regrtonizns

Per gualoian anformatmne apuardanse

wminenie ¢ alfergend & pavhis
fi adar A v o

aE

b L a ¥

rivkandendala al perreosle & aole.

* A T Y

COPERTO - 3,50€

Bambini fine a 3 arni esclusi.

Alcani prodarn paterobdvrn daserre

h anparadare 0 preevender da cesspelisans
allwngiee, ol sipetio dolle rmariee
HACCP vigemal

n I perondlarre inre o Lrisinaide |
@ P e N )

5 qosvigha di peitare
/F‘ ‘I"'. o compama di prodosri oredi
L o powe coltl durante

s gravudants

poaia & siade pdapeeds
. o hosifics pove
condlareme ol Kag. CE RVY NN,

5€

7,5€

8.5¢€

2€

$E

9€

10€

14€

12€

13€

14€




